Bio ist Genuss
Wer mit Bio-Lebensmitteln kocht, erntet den
einzigartigen Bio-Geschmack.

Bio ist Qualitct
Zahlreiche Zusatzstoffe sind bet der Verarbeitung
von Bio-Lebensmitteln verboten.

Bio ist kontrolliert

Jeder Blobetrieb wird mindestens etnmal jahrlich
von einer unabhdngigen Kontrollstelle Gberprift.
Das gilt auch fiir Verarbeitungsbetriebe von Bio-
Lebensmuitteln.

Was macht BlO-Lebensmittel
so besonders?

Grundsatze im Biolandbau sind:

Humus, Kompost, Jauche, Mist, Fruchtfolge und Griin-
dingungs- pflanzen erhalten Boden fruchtbar. Chemisch-
synthetische Dlunger sind im Biolandbau verboten.

Forderung von Nitzlingen, Beachtung der Fruchtfolge,
mechanische Unkrautbekdmpfung hdlt die Pflanzen gesund.
Chemisch-synthetische Pflanzenschutzmittel sind verboten.
Keine Hormonzusdtze und keine Verwendung von vorbeugen-
den Medikamenten in der Tierhaltung.

Artgerechte Tierhaltung (Ein-
streu, Auslauf, gentigend Stall-
fldche pro Tier, geniigend Licht)
und Futterung mit biologisch
erzeugtem Futter.
Gentechnik-Freiheit auf allen
Stufen der Herstellung und.
Verarbeitung.
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Biobduerliche Vermarktung eGen
3632 Bad Traunstein, Pfaffings 2
www.nahtuerlichbio.at
office@nahtuerlichbio.at

Bestellhotline: 02874 7500
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Das sichere Zeichen flir Bio: Das EU-
Blo-Logo garantiert Qualitdt von Blo-
Lebensmitteln nach den Richtlinien der
EU-Bio-Verordnung. Es ist fir alle ver-
packten Bio-Produkte vorgeschrieben.
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as Thema Ernéh-

rungssicherheit hat

in letzter Zeit einen
neuen Stellenwert bekom-
men und es kiindigt sich
ein anderer Umgang mit

s ist Zeit fiir ein Umdenken UND wir haben die Chance

durch unser Handeln positive Entwicklungen zu fordern.

Wir sollten uns Gedanken machen, was wir mit unserem
Celd bewirken konnen. Die Art wie wir reisen, wo wir ndchtigen
und speisen, hat Auswirkungen auf Soziales und die Umwelt
und macht letztendlich die Zukunft des Tourismus aus.

den Rohstofffliissen und ,
den Produktionsketten an. i }

Der Anbau von Pflanzen, : A
die Aufzucht von Tieren

und die Verarbeitung von

Lebensmitteln entscheiden tiber den spdteren Genuss. Da wie
dort zdhlen handwerkliche Perfektion, Kreativitdt und Liebe zur
Profession, sie bilden die Basis fiir gropartige Gaumenfreuden.
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Osterreich ist Bio-Spitzenreiter in der EU,
etwa ein Viertel der landwirtschaftlichen
Flidche wird bereits biologisch bewirtschaftet.

Konsumentinnen haben

Bio und Regional sind optimal es in der Hand

el

B — betrifft aber nicht nur die landwirtschaftlichen 100 % Bio-Wertschopfung - NA§ §TU RLICH BIO
lo Betriebe, sondern die gesamte Gesellschaft. Je of- bietet Lebensmittel von rund m ﬁ
ter wir BIO einkaufen und je mehr Gastronomiebetriebe und

500 Biobduerinnen und Lebensmittelhandwerkerinnen aus
Hotels in ithren Kichen Bio-Lebensmittel einsetzen, desto Osterreich, vorwiegend aus Ober- und Niederdsterreich. Das
Fleisch kommt aus artgerechter Tierhaltung, Die Tiere erhalten
nur bestes Bio-Futter und die Rinder geniefen zusdtzlich zum
gesetzlich geregelten Auslauf Weidehaltung, wenn es das Wet-

ter erlaubt. Samtliche Produkte stammen von Bauernhofen und

mehr Landwirtinnen konnen in Zukunft auf biologische
Produktionsweise umstellen. Davon profitieren wir allel

Immer mehr Menschen tlbernehmen
Verantwortung fir das, was sie tdg- Manufakturen, bei denen viele Arbeitsschritte noch von Hand
lich konsumieren und bestellen ausgefiihrt werden, von Menschen, die mit ihrer tiglichen Arbeit
- hdufig Bio-Gerichte, wenn sie zum Erhalt der Okosysteme und zur Artenvielfalt beitragen - mit
auPer Haus essen, damit leisten echter Wertschatzung gegeniiber der Natur und den Lebensmit-
sie einen wichtigen Beitrag zum teln. Unsere Bio-Bduerinnen zeigen Transparenz und das ist bet
Erhalt der Okosysteme. Fleisch und Fleischverarbeitungsprodukten besonders wichtig.



